
SCHEDA DI DEGUSTAZIONE 

MATUSALEM Solera 7 

Tipologia: Rum tradizionale 

Materia prima: Melassa 

Provenienza: Repubblica Dominicana 

Gradazione alcolica: 40% 

Brand: 

La distilleria Matusalem, il cui nome intende richiamare un invecchiamento 

superiore, venne fondata nel 1872 a Santiago de Cuba, dove iniziò a produrre rum 

seguendo una propria ricetta tenuta segreta e basata sul metodo Solera, già 

utilizzato in Spagna per l'invecchiamento di sherry e brandy. A seguito della 

rivoluzione castrista, l'azienda dovette spostarsi nella Repubblica Dominicana, 

dal clima, terroir e qualità della canna da zucchero comparabili a quelli cubani. 

Note di degustazione: 

Il più giovane e meno impegnativo del brand, di colore ambrato, si presenta con 

sentori vivaci ma ben equilibrati di vaniglia, scorza d'agrumi, frutta candita e 

frutta secca. Al palato è discretamente rotondo, di media persistenza e con 

gradevoli note finali speziate. 

Valutazione: 

Intensità (0-10) 7  Morbidezza (0-10) 5 

Complessità (0-10) 5  Alcolicità (0-10) 7 

Dolcezza (0-10) 2  Tannicità (0-10) 0 

Acidità (0-10) 4  Persistenza (0-10) 5 

Sapidità (0-10) 0  Struttura (0-10) 4 

Amarezza (0-10) 0  Coerenza (0-10) 10 

Valutazione complessiva: 

Vista 

(0-5) 

Olfatto 

(0-35) 

Gusto 

(0-40) 

Retrogusto ed equilibrio 

(0-20) 

TOTALE 

(0–100) 

5 20 25 12 62 

 


